
Сыродельная промышленность производит широчайший ассортимент сыров для удовлетворения 
предпочтений потребителя – от использования свойств плавления сыра до совершенно 
уникального вкуса сыра высокой степени зрелости, создание уникального вкуса деликатесных 
сыров с голубой и белой плесенью или создание текстуры традиционных зрелых сыров. 

Широкая линейка серий заквасочных культур компании IFF-DANISCO для обеспечения 
регулируемого кислотообразования и возможности получения широкого ряда текстур и вкусов 
включает в себя:
Уникальную линейку вспомогательных заквасок для разнообразия вкусов
Большой выбор заквасок, участвующих в процессе созревания, для покрытия поверхности, 
формирования изысканного вкуса, обеспечения стабильной текстуры, вкуса и влияния на внешний 
вид корки в течение срока хранения

КАТЕГОРИЯ 
СЫРА

ПРИМЕРЫ 
СЫРОВ

СЕРИИ НАИБОЛЕЕ ПРЕДПОЧТИТЕЛЬНЫХ  
ЗАКВАСОК CHOOZIT

Закваски LYO 
(лиофилизированные)

Закваски FRO 
(замороженные)

Другие закваски  
для сыров

Сыр чеддер

Чеддер, Зрелый 
чеддер, Монтерей 
Джек, Колби, 
Чешир, Двойной 
Глостер, Канталь, 
Данлоп

CHOOZIT RA 
CHOOZIT RA iD

CHOOZIT MR 800
CHOOZIT M3
CHOOZIT MC

Вспомогательные 
ароматообразующие 
закваски 
CHOOZIT FLAV 43
CHOOZIT LH 100

Сливочный сыр

Сливочный сыр, 
Requeijão  
(Рекьеджо), 
Мягкий и легкий 
сыр, как ricotta 
(рикотта)

CHOOZIT BT
CHOOZIT MM100 
CHOOZITMA
CHOOZIT MTD
CHOOZIT RM

CHOOZIT Classic 800 
CHOOZIT Classic 1000 
CHOOZIT MC

Вспомогательные 
ароматообразующие 
закваски
CHOOZI Helv A
CHOOZIT MD

Твердый сыр

Швейцарский 
Эмменталь, 
швейцарский сыр, 
Грюйер, Грана 
Падано, Пармезан, 
Сбринц, Азиаго, 
Романо

CHOOZIT ALP
CHOOZIT ALP D
CHOOZIT SU CASU

CHOOZIT M3
CHOOZIT MR

Ароматообразующие 
закваски 
CHOOZIT FLAV 54
CHOOZIT FLAV 43
CHOOZIT LH 100
CHOOZIT LB 120

Сыр Паста 
Филата  
(Pasta Filata)

Молодой сыр 
Моцарелла 
в шариках, 
Кашкавал, 
Скаморца, 
Квартиролло

CHOOZIT STAR
CHOOZIT FIT
CHOOZIT TM
CHOOZIT TA70

CHOOZIT SWIFT

Полутвердый 
сыр

Гауда, Эдам,	
Самсё, Маасдамер, 
Эмменталь, Сен 
Полин, Хаварти, 
Тильзит, Раклет, 
Манчего, Прату, 
Пор-Салю, 
Буттеркезе, 
Лимбургер, 
Данбо(SAM), 
КесоАндино

CHOOZIT MA
CHOOZIT MTD
CHOOZIT MM100 
CHOOZIT BT
CHOOZIT RA
CHOOZIT RM

CHOOZIT MC
CHOOZIT 700
CHOOZIT CLASSIC 
серия 100
CHOOZIT CLASSIC 
серия 400
CHOOZIT CLASSIC 
серия 800

CHOOZIT Eyes
Вспомогательные 
ароматообразующие 
закваски 
CHOOZIT FLAV 54
CHOOZIT FLAV 43
CHOOZIT LH 100
CHOOZIT LB 120

КАТЕГОРИЯ 
СЫРА

ПРИМЕРЫ 
СЫРОВ

СЕРИИ НАИБОЛЕЕ ПРЕДПОЧТИТЕЛЬНЫХ  
ЗАКВАСОК CHOOZIT

Стабилизиро-
ванный мягкий 
сыр

Бри, Мюнстер, 
Кресченца

CHOOZIT STAM
CHOOZIT TA 50	
CHOOZIT TA 60

CHOOZIT ST20
CHOOZIT ST340

Закваски для 
созревания 
CHOOZIT PC и GEO

Белый сыр Сыр типа Фета
CHOOZIT FT
CHOOZIT RA

CHOOZIT M 530
CHOOZIT MC70

CHOOZIT Flavor
Вспомогательные 
закваски

Сыр с голубой 
плесенью

Рокфор, Данаблю, 
Горгонзола, 
Стилтон, 
Камбозола

CHOOZIT MM
CHOOZIT MBT
CHOOZIT STAM
CHOOZIT MY800
PROBAT 222 и 322

CHOOZIT MH
CHOOZIT 700
PROBAT 222 и 322

CHOOZIT LM
Линейка  
Penicilliumroqueforti

АНТИМИКРОБНЫЕ АГЕНТЫ

Natamax Для полутвердых и твердых сыров . 
Концентрат Натамицина. Эффективно препятствует росту дрожжей и плесеней.

ФЕРМЕНТНЫЕ ПРЕПАРАТЫ

Carlina Натуральный сычужный фермент. 90% химозина, 10% пепсина. Как в сухом виде,  
так и в жидком виде. Предназначен  для всех видов сыров.

MARZYME Молокосвёртывающий фермент микробиального происхождения. Как в сухом виде, 
так и в жидком виде.  Предназначен  для всех видов сыров.

ЗАЩИТНЫЕ КУЛЬТУРЫ

HOLDBAC
Для всех типов сыров , кроме производимых сыров с плесенью. 
Определенная многовидовая культура. Эффективно препятствует росту дрожжей  
и плесеней.

Компания ООО ТД «Дан Трейд» на протяжении многих лет занимается поставками пищевых 
ингредиентов для всех отраслей пищевой промышленности. Наша главная цель – стать надежным и 
стабильным партнером для потребителя. Сегодня производители стараются расширить ассортимент 
выпускаемых продуктов за счет новых видов изделий, правильного позиционирования производимых 
продуктов и продвижения их на рынке. �И именно это делает нас партнерами – команда наших 
специалистов �с удовольствием готова делиться своими знаниями предлагая новые идеи �и технологии, 
отвечающие мировым стандартам.


