
Преимущества использования заквасок прямого внесения:
l	 Гарантия стабильного качества и активности закваски – каждая партия проходит 

тщательный контроль качества на производстве.
l	Надежность и воспроизводимость технологического процесса – стабильное качество  

и активность гарантируют стабильно высокий результат при производстве продукции.
l	Выше уровень выживаемости клеток пробиотических культур, так как для 

культивирования пробиотических штаммов зачастую необходимы особые условия, 
которые трудно создать на предприятии, и потеря клеточной концентрации может 
произойти еще во время приготовления производственной закваски.

l	Отсутствие капитальных затрат на оборудование для заквасочного 
отделения.

l	Высокая устойчивость заквасок к бактериофагу.
l	Больше гибкости на производстве – возможность выбирать 

штаммы с разными свойствами и комбинировать их в 
зависимости от качества сырья, типа выпускаемого продукта и 
особенностей производственного цикла.

Компания ООО ТД «Дан Трейд» на протяжении многих лет занимается поставками пищевых 
ингредиентов для всех отраслей пищевой промышленности. Наша главная цель – стать надежным и 
стабильным партнером для потребителя. Сегодня производители стараются расширить ассортимент 
выпускаемых продуктов за счет новых видов изделий, правильного позиционирования производимых 
продуктов и продвижения их на рынке. �И именно это делает нас партнерами – команда наших 
специалистов �с удовольствием готова делиться своими знаниями предлагая новые идеи �и технологии, 
отвечающие мировым стандартам.

Всемирно известные и признанные ингредиенты для молочной промышленности  
компании IFF-DANISCO продолжают вдохновлять заказчиков на производство молочных продуктов 
высокого качества.

Ассортимент, поставляемый компанией на российский рынок: 
1)	 Заквасочные культуры прямого внесения (DVI – Direct Vat Inoculation): 
	 a. Лиофилизированные – LYO
	 b. Глубокозамороженные – FRO
2)	 Ферментные препараты
	 a. Натуральные сычужный фермент – Carlina
	 b. Фермент микробиального происхождения – Marzyme®

	 c. Лактаза – GODO
3)	 Среды для культивирования производственной закваски – MEDIA
4)	 Стабилизационные системы – GRINDSTED®

5)	 Антимикробные препараты

Обширный ассортимент заквасок интегрирован в комплекс решений по оптимизации качества Обширный ассортимент заквасок интегрирован в комплекс решений по оптимизации качества 
кисломолочной продукции вместе с функциональными ингредиентами, включая эмульгаторы, кисломолочной продукции вместе с функциональными ингредиентами, включая эмульгаторы, 
композиции стабилизаторов, камедей и гелеобразователей, антимикробных агентов –  композиции стабилизаторов, камедей и гелеобразователей, антимикробных агентов –  
для удовлетворения любых потребностей заказчиков ООО Торговый Дом «Дан Трейд».для удовлетворения любых потребностей заказчиков ООО Торговый Дом «Дан Трейд».
Наши специалисты окажут Вам полный комплекс технологической поддержи от начала Наши специалисты окажут Вам полный комплекс технологической поддержи от начала 
производства и до выпуска готового ассортимента продуктовпроизводства и до выпуска готового ассортимента продуктов

ПРОДУКТ

СЕРИИ НАИБОЛЕЕ ПРЕДПОЧТИТЕЛЬНЫХ ЗАКВАСОК  
ТМ CHOOZIT PROBAT,YO-MIX

Закваски LYO 
(лиофилизированные)

Закваски FRO 
(глубокозамороженные)

Сметана

CHOOZI ММ
CHOOZI BT
CHOOZIT МА
CHOOZIT МА 4000
CHOOZIT 100
CHOOZIT 200
CHOOZIT 300
PROBAT 200
PROBAT 300
PROBAT 900

CHOOZIT МН 
CHOOZIT 200 
РROBAT 200
РROBAT 300
CHOOZIT Classic 1000

Творог традиционный

CHOOZIT ММ
CHOOZIT BT
CHOOZIT МА
CHOOZIT МА 4000
PROBAT 200
PROBAT 300
PROBAT 900

CHOOZIT МН 
РROBAT 200
РROBAT 300
РROBAT 800
CHOOZIT Classic 800
CHOOZIT МR800
CHOOZIT 700
CHOOZIT FRESH 100

Творог на линиях

CHOOZIT ММ
CHOOZIT BT
PROBAT 200
PROBAT 300
PROBAT 900

РROBAT 200
РROBAT 300
РROBAT 400
РROBAT 500
РROBAT 800
CHOOZIT Classic 800
CHOOZIT МR800
CHOOZIT 700
CHOOZIT FRESH 100
CHOOZIT Classic 1000
CHOOZIT МС 1000

Творог ультрафильтрационный  
и зерненый CHOOZIT МА

CHOOZIT МС 70
CHOOZIT МС 80
CHOOZIT 200
CHOOZIT Classic 400
CHOOZIT FRESH 400
CHOOZIT МR800

Ряженка, варенец CHOOZIT TA 40, 45, 460, 480,490

Йогурт, простокваша, айран

YO-MIX 300
YO-MIX 400
YO-MIX 800
YO-MIX R 
YO-MIX T

YO-MIX 400
YO-MIX 800
YO-MIX T

Пробиотический йогурт YO-MIX 200

Бифидокультуры HOWARU Bifido,
L. acidophilus HOWARU Bifido FRO

Кефирный продукт
CHOOZIT
Kefir D
CHOOZIT Kefir Mild

Защитные культуры HOLDBAC YM-B
HOLDBAC YM-B PLUS HOLDBAC YM-B

АНТИМИКРОБНЫЕ АГЕНТЫ
Natamax Концентрат Натамицина. Эффективно препятствует росту дрожжей и плесеней.

Nisaplin
Концентрат Низина. Эффективен против грамм-положительных бактерий и 
особенно эффективен против термоустойчивых спор.
Работает в широком спектре продуктов с диапазоном РН(3,5-8,0).

ФЕРМЕНТНЫЕ ПРЕПАРАТЫ

Carlina 
Натуральный сычужный фермент 
90% химозина, 10% пепсина.  Как в сухом виде, так и в жидком виде. 
Предназначен  для творога при кислотно-сычужным способе производства

MARZYME 
Молокосвёртывающий фермент микробиального происхождения. Как в сухом 
виде, так и в жидком виде. Предназначен   для творога при кислотно-сычужным 
способе производства.

GODO-YNL2 Лактаза. Для снижения уровня лактозы в молочных продуктах.

Заквасочные культуры прямого внесения (DVI – Direct Vat Inoculation)


